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SUPP‘N / VORSPEISEN
Grießnockerlsupp‘n......................................... 5,50
aus kräftiger Rind’sbrühe ACFGI

Leberspätzlesuppe .......................................... 5,50
aus kräftiger Rind‘sbrühe ACFGI  

Tomatencremesuppe ....................................... 5,50
mit Sahne AGJI

Humusbrot saisonell ......................................... 5,80
mit Merrettichkresse garniert

Kugel Obazda -Magentratzerl- ....................... 8,50
mit Zwieberl und Brez‘n 1/3/AFGK 

Kleiner Salatteller O   ..................................... 5,90
Ofenfrisches Knoblauchstangerl ..................... 3,80

BRIZZA
OFENFRISCHE BREZENPIZZA MIT ORIGINALREZEPT AUS ASCHAFFEN-
BURG‚ DER LUFTIG-SALZIGE BREZENTEIG MIT BAUCHIGEN RAND WIRD 
AUF SCHMAND-BASIS MIT FRISCHEN ZUTATEN ZUBEREITET UND IM 
STEINOFEN GEBACKEN.  

BAYER ........................................................... 13,90
Obazda, Emmentaler Käse, Speckwürfel, Zwiebel 

FRANZ ........................................................... 13,90
Meerrettich-Schmand, Bratlscheiberl, frischer Kren

GRÜNZEUG 
KNACKIGE UND BUNTE SALATVARIATIONEN! 
DRESSING WÄHLBAR: BALSAMICO- ODER JOGHURT-DRESSING

Großer Salat ................................................. 10,90
Kleiner Salatteller O   ..................................... 5,90 

Hirtensalat  ................................................... 14,80
mit Fetakäse, Oliven, Zwiebel und Pepperoni

Hof.Schänke-Salat ...................................... 16,50
mit Schweinefiletmedaillons vom Grill und Parmesanspähne und 
Brez’ncroutons

Matrosen.Salat .............................................. 14,80
mit gegrilltem Garnelenspieß

Alpen.Salat ................................................... 14,90
gebackene Brieecken, Brez‘ncroutons und Preiselbeeren

Steirer.Salat .................................................. 15,80
mit Hähnchenbrustfilet in Kürbispanade, gemischten Blattsalaten und 
Erdäpfelsalat, dazu Kürbiskernöl

Der Klassiker  
FLAMMKUCHEN

Elsass ............................................................ 12,90 
Kräuterschmand, Speck, Lauch, Zwiebel

Italia .............................................................. 13,90
Tomatensoße, Käse, Speck, Parmesan AGJI

Pepperoni-Salami ......................................... 13,90
Tomatensoße, Käse, Pepperoni Salami, rote Zwiebel, Pepperoni ACGJI

Bavaria .......................................................... 13,90
Obazda, Emmentaler Käse, Speckwürfel, Zwiebel  

Vegetarisch ................................................... 13,90
Tomatensoße, Paprika, frische Tomaten, Lauch, Schafskäse

BROTZEIT
Bayrische Tapas  .......................................... 14,90
Obazda mit roten Zwieberl 1/3 
Kalt‘s Bratl mit Kren und Butter  
Wurstsalat mit roten Zwieberl 5 
dazu zwei Scheiben Hausbrot oder Breze AFGKIO

Bauernbrot mit grob gehacktem Mett  ........... 8,50
mit Zwieberl auf Holzbrettl serviert AJO

Bauernsülze saisonell ......................................11,80
mit Remouladensoße, garniert mit Essiggurke und Zwiebel,  
dazu Hausbrot

mit Bratkartoffeln .......................................... 13,90 
+ Kürbiskernöl................................................ 1,00

Kalt‘s Bratl .................................................... 13,90
aufg‘schnitten mit Butter, Essiggurke, vui Kren und zwei Scheiben 
Hausbrot AGIO

   Kugel Obazda -Magentratzerl-  .................. 8,50
mit Zwieberl und Brez‘n 1/3/AFGK

   Portion Obazda ......................................... 12,30
mit Zwieberl, Tomaten und Brez‘n 1,3/AFGK

   Bayerischer Wurstsalat  .............................11,90
mit roten Zwieberl und zwei Scheiben Hausbrot 5/AIO

   Schweizer Wurstsalat................................ 12,90
mit Käsestreifen, roten Zwiebeln  und zwei Scheiben Hausbrot 5/AIO

   Kleines Gulasch  ......................................... 9,80
mit Brot

   1 Paar Pfefferbeisser ................................... 8,30
mit Senf, Essiggurke und Brot oder Brez‘n

= Nachtkarte bis 23.30 UhrDas passt immer dazu:
Ofenfrische Breze  .......................... 1,90
Ofenfrisches Knoblauchstangerl ....3,80
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HENDL BURGER
15,90

Broiche Bun, gegrillte Hendlbrust, Barbecuesoße, Salat, Tomate,  
Gurken, Röstzwiebeln, Preiselbeeren, Bavaria Blue und Pommes

FLEISCHLOS  
GLÜCKLICH

Gemüsemixpfanne  .............................11,90
mit gelbe Karotten, Spinat, Bulgur, Kichererbsen , Kirsch- 
tomaten, Zucchini, Humus-Dip, -im Pfandl serviert- ACDFGIO

mit Kartoffel .................................................. 13,90
mit Falafel und Humus ................................. 14,90

zusätzlich mit Garnelenspieß .......................+3,00
zusätzlich mit Schafskäse .............................+3,00

Falafelbällchen saisonell .................................11,90
-aus Kichererbsen und Bulgur- mit Humus-Dip und gemischten  
Blattsalaten 

Gebratenes Zanderfilet ................................. 21,90
mit Kräuterbutter, Blattspinat und Babykartofferln ACDFGIO

Matjesfilet nach Hausfrauen-Art  .................. 13,90
garniert mit  Essiggurke, Apfelstückerl, Zwiebel und Butterkartoffeln 
ADIO

Fisch-Spezialitäten ........................................ 17,80
Fischfilet vom Grill, Garnelenspieß auf bunt gemischten Salaten mit 
etwas Räucherlachs garniert und Kräuterbutter serviert ADRO

Räucherlachs ................................................ 16,80
mit Kartoffelrösti, Senf-Dill Dip und Salatnest ADRO

Vegetarischer Flammkuchen ......................... 13,90
Tomatensoße, Paprika, frische Tomaten, Lauch, Schafskäse

OFENKARTOFFEL   
mit Sauerrahmdip     

Gemischten Blattsalaten .......................................11,90
Zusätzlich mit Garnelenspieß vom Grill .............. 14,90
Zusätzlich mit Räucherlachs und Zwiebeln ......... 14,90

Käsespätzle  ................................................. 13,90
mit würzigem Bergkas‘ und Röstzwiebeln ACGI

Kaiserschmarrn mit Apfelmus  ..................... 12,90
- im Pfandl serviert - ACGI

STEAKS VOM GRILL
Hühnchenbrust gegrillt  ............................... 18,80
mit Kräuterbutter und Pommes oder Ofenkartoffel und Sauerrahmdip 
GF

Grillteller  ...................................................... 24,90
verschiedene Fleischspezialitäten mit Kräuterbutter, Speckbohnen  
und Pommes AFGI

Ladysteak  .................................................... 17,80
Hühnchenbrust vom Grill mit Kräuterbutter, bunt gemischtes Salatnest,  
Parmesanspänen und Nüssen garniert AGHO

Pfefferrumpsteak  ......................................... 27,90
von der Bullenlende - ca. 220 g, mit Pfefferrahmsoße und  
Kartoffelrösti CFGI

Rinderlendensteak  ....................................... 27,90
- medium - 220 g feinste Qualität, mit Kräuterbutter und Pommes oder  
Bratkartoffeln oder Ofenkartoffel mit Sauerrahm  CFGI

TIPP!

NEU!!

montags dienstags mittwochs donnertags

freitags samstags sonntags

Ofenfrische 
Schweinshaxe 

mit Krautsalat und 
Semmelknödel 

Rindertafelspitz 

mit Meerrettichsoße, 
Salzkartoffeln und 

Wurzelgemüse

Schweinenacken-
steak vom Grill

mit Speckbohnen,  
Kräuterbutter und 

Kartoffelgurkensalat

Ripperl vom Grill 

mit Barbeque mariniert, 
Ofenkartoffel mit Sauer-

rahm oder Pommes

fangfrische  
Forellen

 
in verschiedenen 
Zubereitungsarten

gebackenes  
Rotbarschfilet

 
mit Remouladensoße 
und Kartoffelgurken- 

salat ACDFGIO

1/2 Bauernhendl 

mit Kartoffel-
Gurken-Salat

z.B. 

1/2 gebratene Ente

mit Blaukraut und 
Kartoffelknödel

15,90

15,80 24,90

19,90

17,80

14,9018,90 18,50
täglich 11 - 22 Uhr

Die Woche
IN DER HOF.SCHÄNKE

Ofenfrische Breze  .......................... 1,90
Ofenfrisches Knoblauchstangerl ....3,80
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Ofenfrische Breze  .......................... 1,90
Ofenfrisches Knoblauchstangerl ....3,80

WÜRSTLKÜCHE
Currywurst .................................................... 12,50
mit Pommes AJ

1 Paar fränkische Bratwürst´l vom Grill ....... 13,90
mit Senf und Hausbrot dazu wahlweise Sauerkraut oder Kartoffelsalat 
oder Bratkartoffeln 5/AJ

3 Stück Hof.Schänke-Bratwürst‘l vom Grill 13,90
nach Hausrezept - kalt geräuchert über Buchenholz - bissl schärfer mit 
Senf und Hausbrot und dazu Kartoffelgurkensalat oder Sauerkraut oder 
Bratkartoffeln 5/AJ

    TÄGLICH BIS 17 UHR
1 Paar kesselfrische Weißwürst‘  ................. 8,50
traditionell serviert mit Brez‘n und süßem Senf 5/AGIJO 
1 Stück Weißwurst - zusätzlich -  ..................................................... 3,70

TRADITIONELLE  
WIRTSHAUS.KLASSIKER
Innviertler Surbraten .................................... 18,90
- unser Schweinsbrat´l - mit dunkler Hof.Biersoß‘, Sauerkraut und  
Semmelknödel 1/ACFGIO

Zwiebelrostbraten ......................................... 26,90
mit Röstzwiebeln, Speckbohnen und Spätzle 1/ACFGIO

Leberkäs‘ abgebräunt ................................... 15,70
mit  Kartoffelgurkensalat, Brez‘n und mittelscharfen Senf 5/ACFGIJO 
mit Spiegelei extra  ...........................................................................+16,90

Metzger.Pfandl .............................................. 18,90
eine Scheibe Schweinebraten, eine Hof.Schänke Bratwurst, eine  
fränkische Bratwurst, mit Hof.Biersoß‘ und wahlweise mit: Kartoffel-
gurkensalat oder Sauerkraut oder Bratkartoffeln ACGIJO

Bräu.Knechtpfandl ........................................ 12,50
 - im Pfandl serviert- g‘röste Bratkartofferln mit 2 Spiegeleiern, Speck, 
Zwiebel und etwas Bratensoße CIO

WIRTSHAUS  
Schnitzel

Schnitzel ca. 220 g, aus dem Schweinerücken, mit Ei und  
Semmelbrösel paniert und in Pflanzenfett ausgebacken ACG

mit Pommes frites  ..................................... 18,90
mit Spätzle und Soße  ............................... 18,90
mit Kartoffelgurkensalat  ............................ 18,90
mit Käsespätzle und Röstzwiebeln  ........... 19,90
mit Bratkartoffeln  ...................................... 18,90
mit Butterkartoffeln  ................................... 18,90
mit gemischtem Salat  ............................... 18,90
mit Preiselbeeren .......................................+1,50

Hof.Schänke-Schnitzerl
Schweineschnitzerl gefüllt mit Bauernschinken, Tiroler Käs‘, Zwiebeln,  
mit Ei und Semmelbrösel paniert, in Pflanzenfett ausgebacken 5/ACG

mit Pommes frites  ..................................... 19,90
mit Kartoffelgurkensalat  ............................ 19,90
mit Käsespätzle und Röstzwiebeln  ........... 21,90
mit Bratkartoffeln  ...................................... 19,90
mit Preiselbeeren .......................................+1,50

Schlemmer.Teller .......................................... 19,90
3 Schweinefilets, mit Pfefferrahmsoße und Eierspätzle ACGIJ

Rindertafelspitz ............................................. 20,90
im Wurzelsud mit Kartoffeln und frischem Meerrettich ACGIJ

Rindsgulasch ................................................ 18,90
würzig abg‘schmeckt mit Essiggurke und Semmelknödel ACGIJ

TÄGLICH BIS 12 UHR (außer Feiertag)

BAYERISCHES  
4-Gang-Menü 

1 Paar Weißwurst, Senf, Breze, Helles 0,5 l
9,90

Zusätzliches

lauwarmer Kartoffelgurkensalat, Bratkartoffeln,  
Rösti, Spätzle, Sauerkraut ACFGIJO

................................................................ je 4,50
Pommes ACFGIJO........................................... 4,90
Preiselbeeren ...............................................1,50

Das passt immer dazu:

     Ofenfrische Breze  .................................1,90
Ofenfrisches Knoblauchstangerl ................ 3,80
Kleiner Salatteller O .................................... 5,90
Scheibe Hausbrot ....................................... 0,90
Portion Butter  .............................................1,10
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HEISSGETRÄNKE
Tasse Café Creme 6 ........................................ 3,30

Haferl Café Creme 6 ........................................ 4,80 

Tasse Cappuccino 6/G ..................................... 3,60

Haferl Cappuccino 6/G ..................................... 4,90 

Latte Macchiato 6/G ......................................... 3,90

Espresso 6 ....................................................... 2,90

Haferl Milchkaffee ........................................... 4,90

Heiße Schokolade ........................................... 3,90

Jagertee (Brennerei Liebl) 0,2 l ...................... 3,90

Haferl Tee ................................. jeweils 3,80
Minze, Kamille, Schwarz, Früchte

ALKOHOLFREIE  
GETRÄNKE 
Mineralwasser, spritzig oder still 
0,2 l ................................................................ 3,20 
0,4 l ................................................................ 4,20

Zitronenkracherl (Limo) 1,6 
0,2 l ................................................................ 2,90 
0,4 l ................................................................ 3,90

Bitter Lemon 1,6,10 0,2 l Fl.  ............................. 3,50

Tonic Water 1,6,10 0,2 l Fl.  .............................. 3,50

Ginger Ale 1,6,10 0,2 l Fl. .................................. 3,50

Coca Cola 1,6,10  
0,2 l ................................................................ 3,50 
0,4 l ................................................................ 4,90

Coca Cola zero 1,6,10  0,3 l ............................... 4,40

Cola Mix 1,6,10  
0,2 l ................................................................ 3,50 
0,4 l ................................................................ 4,90

Apfelschorle oder Holunderschorle 9 
0,2 l ................................................................ 3,50 
0,4 l ................................................................ 4,90

Johannisbeerschorle 
Maracujaschorle 9    
Rhabarberschorle 9 
0,3 l Flasche  ............................. 4,60

EDLE BRÄNDE & LIKÖRE 
2 cl
Ortner‘s Thermen.Geist (40%)  .................... 3,80
Edelbrand aus Heidel-, Him- & Brombeeren O

Bauernobstler (40%) O ................................... 3,50

Marillenbrand (35%) O ................................... 3,80

Williams Christ (40%) O .................................. 3,80

Honig Willi (35%) O ........................................ 4,20
Edelbrand

Blutwurz (50%) O ............................................ 3,80

Hirschkuss (38%) O ........................................ 4,30

Jägermeister O................................................. 3,60

Haselnussbrand (40%) O ................................ 4,00
Edelbrand

Ramazotti (30%) O .......................................... 3,70

Asbach Uralt (38%) O ..................................... 3,60

Bockbier Brand (40%)  ................................... 3,60
100% Bier Destillat O 

Birnenbrandlikör (25%) O ............................... 2,90

Stettner „Oide Birn“ (38%) ............................ 5,90
12 Monate Holzfasslagerung O

Fernet Branca (35%) O ................................... 3,70

4 cl
Baileys on Ice O ............................................. 4,20

Stettner „Moorgin“42,5% ............................... 5,90
rein aus wild wachsenden Wacholderbeeren aus der natürlichen Moor-
kultur 

Getränke

SÜSSE VERFÜHRUNG
Apfelstrudl aus saftigen Äpfeln ...................... 7,70
mit Kugel Eis und Sahne 1,9/AFGH

Quarkstrudl mit Himbeeren ............................ 7,70
mit Kugel Eis und Sahne 1,9/ACFGH

Gebackene Apfelrad‘l ...................................... 7,90
mit Zimtzucker, Vanilleeis und Sahne 1,9/ACFGH

Kaiserschmarrn mit Apfelmus ...................... 12,90
- im Pfandl serviert - ACGI

Marilleneisknödel ........................................... 7,90
auf Eierlikör, mit einem Tupfer Sahne ACFGH

Coup Dänemark .............................................. 5,90
3 Kugeln Vanilleeis, Schokosoße, Sahne

Nussknacker ................................................... 6,80
2 Kugeln Walnusseis, 1 Kugel Schokoeis mit Sahne und Walnüssen

Amarena Eisbecher ......................................... 6,70
3 Kugeln Vanilleeis, Amarenakirschen, Sahne



WirtshausMAGAZINB a d  F ü s s i n g e r

1 0

Ofenfrische Breze  .......................... 1,90
Ofenfrisches Knoblauchstangerl ....3,80

WEINE
GLASWEISE WEISS

Grüner Veltliner, trocken 0,2 l ........................ 6,90
Österreich - feinwürzig und fruchtig  mit typsichen Pfefferl O   

................................................. 1,0 l Karaffe 27,60

Riesling, trocken 0,2 l .................................... 7,80
Pfalz - vollmundig harmonisch  O 

Müller Thurgau, halbtrocken 0,2 l ................. 7,80
Rheinhessen - fruchtig elegant O

WEISS IN DER FLASCHE

Gemischter Satz „FranzAnton“ 0,75 l Fl.  ..... 26,00
Weingut Zöhrer, Krems - trocken, fruchtig und frisch

Lugana, Sartori 0,75 l Fl.  ............................ 26,00
Venetien - trocken, harmonisch und mild

Sauvignon Blanc „KÄFEREDITION“ 0,75 l Fl. 29,00
Weingut Polz, Südsteiermark - frisch, saftig, trinkanimierende, beerige 
Fruchtigkeit

GLASWEISE ROT

Blauer Zweigelt, trocken 0,2 l ........................ 7,50
Österreich – kräftig und würzig, Beerenduft O  

................................................. 1,0 l Karaffe 30,00

Dornfelder, halbtrocken 0,2 l  ........................ 8,50
Pfalz -Typisches Fruchtaroma, ausgewogen in leichter Süße und Säure.O

................................................  1,0 l Karaffe 34,00

ROT IN DER FLASCHE

„FranzAnton“ rot 0,75 l Fl. ........................... 27,00
Winzerhof Zöhrer, Krems - trocken, dunkles Rubinrot, herzhafte Kirsch-
aromen, unkomplizierter Speisenbegleiter

Merlot 0,75 l  Fl.  ......................................... 28,00
Weingut Eichenwald, Burgenland trocken, samtig und weich

ROSÉWEINE

Zweigelt Rose, Special Edition
Weingut Lenz Moser, Wachau - leicht, spritig, fruchtig

0,2 l ................................................................ 7,80 
0,75 l Fl.  ...................................................... 24,00

PROSECCO
Borgo Sanleo Prosecco Frizzante
trocken O 

0,2 l ................................................................ 7,50  
0,75 l ............................................................ 21,90

Toro Vino Spumante 
extra dry 

0,75 l ............................................................ 28,00

WEIN-MIX / SPRIZZ
Weinschorle, weiß oder rot O  
0,25 l .............................................................. 4,20 
0,5 l ................................................................ 7,90 
3-Liter-Säule ................................................. 35,00

Spritzer Aperol ................................................ 7,80
mit Orangenscheibe und Eiswürfel O

Hugo ............................................................... 7,80
mit Limetten und Minze O

Grape Rosé ..................................................... 7,80
Rosewein, Soda, Grapefruit, Grapefruitlikör, Minze O

HUGO - virgin - ............................................... 7,30
alkoholfrei - mit Minze und Eis

Lillet Wild Berry .............................................. 7,90
mit Wildbeeren und Eis O

BAUERNMOST
APFELWEIN VON FAMILIE STOCKHAMMER AUS WEILBACH

Most 0,5 l ....................................................... 4,80
Alkohol 5,0% O

Mostschorle süß oder sauer 0,5 l .................. 4,80
Alkohol 2,5% O

Mostradler mit Holunderlimo 0,5 l ................. 4,80
Alkohol 2,5% O

LONGDRINKS
Rüscherl .......................................................... 3,90
2 cl Asbach, Schuss Coca Cola

Hopfen.Tonic ................................................... 8,50
4 cl Barfüßer Hopfengeist, Zitrone, Tonic Water

Vodka Lemon .................................................. 8,50
4 cl Wodka, 0,2 l Bitter Lemon 1,10

Jacky Cola ....................................................... 8,50
4 cl Jacky, 0,2 l Coca Cola 1,6,10

Mojito .............................................................. 8,50
4 cl Havanna Club, Minze, Limette, Brauner Zucker, Soda 1,6,10

Cuba Libre ...................................................... 8,50
4 cl Havanna Club, 0,2 l Coca Cola 1,6,10

Gin Tonic ......................................................... 8,50
4 cl Gordons Gin, 0,2 l Tonic
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BIERE VOM FASS   

Kräftig, vollmundi-
ges Dunkles Bier 
mit leicht malzaro-
matisch würzigen 
Charakter und 
leichter Hopfung

Speisen: Eintopf Ge-
richte, gebratener Fisch, 
deftiger Braten, würziger 
Käse

Mildes, spritziges, 
langgereiftes er-
frischendes Lager 
Bier, das durch 
seine Süffigkeit 
besticht 

Speisen: Ideal zu Geflügel 
Gerichte, milden Käse-
sorten, Salatgerichten

naturtrübes, fruch-
tiges - weniger 
herbes - Zwickl-La-
gerbier mit weichem 
Hefe-Charakter

Speisen: milder Käse, 
Geflügel Gerichte, Kurz-
gebratenem, gekochter 
Fisch, Meeresfrüchte, süße 
Nachspeisen

Farbe:

Bittere:

Alkohol:

Trübung:

helles gelb • gelb • goldgelb • kastanienbraun • dunkles kastanienbraun 
helles gelb • gelb • goldgelb • kastanienbraun • dunkles kastanienbraun helles gelb • gelb • goldgelb • kastanienbraun • dunkles kastanienbraun 

10 1010

3,5% 5,0% 5,1% 5,1%3,5%3,5%

klar klarklar

60 6060

9,5% 9,5%9,5%

trüb trübtrübopal opalopal

0,3 l  4,20
0,5 l  5,20   

0,3 l  4,30 
0,5 l  5,30   

0,3 l  4,30 
0,5 l  5,30   

HELLES DUNKLES 
HOF.BIER

KELLERBIER

Unser

Aushänge
-

schild

Alle Biere 

auf Wunsch 

gerne im 

eingekühlten 

Steinkrug!

Holzfassl 
15 l Helles

zum Selberzapf‘n

130,00

Das passt immer dazu:
Ofenfrische Breze  .......................... 1,90
Ofenfrisches Knoblauchstangerl ....3,80

WEISSBIERE VOM FASS                   
Hefe Weissbier 0,5 l ....................................... 5,30
hefetrüb, fruchtig, spritzig Alkohol 5,2% A

Alkoholfreies Weissbier 0,5 l ......................... 5,30
feinhefig, spritzig, erfrischend A

Alkoholfreier Russ‘n A 0,5 l............................ 5,30

Alkoholfreies Holunderweizen A 0,5 l  ........... 5,30

Alkoholfreies Colaweizen A 0,5 l .................... 5,30

Radler mit Limettenlimo
spritzig, erfrischend; Alkohol 2,5% A

0,3 l  ............................................................... 4,20 
0,5 l  ............................................................... 5,20

Holunderradler mit Holunderlimo
Durstlöscher, nicht zu süß, Alkohol 2,5% A 

0,3 l  ............................................................... 4,20 
0,5 l  ............................................................... 5,20

Dunkles Radler
Durstlöscher mit Charakter Alkohol 2,5% A

0,3 l ................................................................ 4,20 
0,5 l  ............................................................... 5,20

Russ‘n 0,5 l  ................................................... 5,30
Weizen + Limettenlimo, Alkohol 2,5% A

Colaweizen 0,5 l  ............................................ 5,30
Weizen + Cola, Alkohol 2,5% A

Holunder Weizen 0,5 l  ................................... 5,30
Weizen + Holunderlimo, Alkohol 2,5% A

Goaßmaß 1 l  ................................................ 12,50
Weizen mit Cola und Kirschlikör A




